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EN ESTA EDICION

Apreciado/a,

Medidas sin coste para el El verano ya esta aqui, lo que

ahorro de energia significa que sus sistemas de aire

acondicionado estan

Guia de cocinas comerciales probablemente a pleno

e industriales

rendimiento. A medida que las
temperaturas continian subiendo,
también aumenta la demanda de
refrigeracion eficiente y efectivo de
los equipos. Pero... ésabia que la

carga de trabajo adicional de

verano en sus sistemas de aire
acondicionado podria llevar a

=
JUSTED LO SABIA? l

Las particulas respirables que se

costosos problemas, a menos que
eéstos se mantengan

adecuadamente?
presentan en |la atmosfera de

nuestras ciudades en forma solida iNo deje que su relacion con su

o liquida (polvo, cenizas, hollin, sistema de aire acondicionado se

particulas metalicas, cemento y complique este verano! Para

polen, entre otras) estan divididas obtener mas informacién sobre los

segun el tamano de la partICUIB prob|emas alos que podrian

en cuestion. Las particulas de 10 enfrentarse sus sistemas de aire

Hm o 10 micrometros se acondicionado si no tiene un

denominan PM10 y a la fraccion mantenimiento adecuado, le

respirable mas pequefia, PM2,5. presentamos el boletin de este

Estas ultimas estan constituidas mes. Y si tiene cualquier duda,
“ontacte con mh INDUSTRIAS y le

atenderemos personalmente.

por aquellas particulas de
diametro aerodinamico inferior o
igual a los 2,5 micrometros, es
decir, son 100 veces mas
delgadas que un cabello humano.

Medidas sin coste para el
ahorro de energia

Existen algunas practicas que

suelen dar un optimo resultado en
el ahorro de energia. Por eso, a
_ continuacion le presentamos una
relacion de las mejores practicas
de los principales socios de
ENERGY STAR que saben cémo

ahorra energia con solo invertir el

tiempo y el trabajo habitual. Y

recuerde: tenga un plan de como

monitorear y mantener los ahorros
para evitar un brusco crecimiento

de los costes de energia.
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Estas mejores practicas se

pueden aplicar a:

El crecimiento de la industria
de la automatizacion de los
sistemas de edificios

- Operaciones de mantenimiento.

Iluminacion.

Equipos de oficina.

Calefaccion y refrigeracion.

laga clic aqui para agrandar la

Comunicacion y educacion.

Imagen y obtener mas Ayuda externa.

informacion.

Operaciones de mantenimiento

Los propietarios de edificios estan - Lleve a cabo una auditoria

adoptando tecnologias para nocturna para averiguar qué

ayudar a administrar los recursos consumos existen después de

de sus edificios por varios horas sin consumo.

motivos. El disefio inteligente de - Mejore las practicas de

edificios proporciona a los operacion y mantenimiento

propietarios y administradores no revisando y manteniendo el

solo un control completo de sus equipo regularmente para
recursos, sino también una asegurar su funcionamiento de
variedad de otros edificios. forma eficiente.

- Optimice el tiempo de puesta en
marcha, el tiempo de desconexion
y las secuencias de operacion de
los equipos.

- Revise las practicas de limpieza

— para reducir las horas que las
PREGUNTAS Y RESPUESTAS l luces se encuentran encendidas
_ cada dia.

- Realice el mantenimiento

PREGUNTA: ¢Realizando un mensual de los equipos de

correcto mantenimiento

calefaccion y refrigeracion para

preventivo, puedo ahorrar garantizar su funcionamiento

energia? eficiente durante todo el ano.

- Revise y enfatice los resultados

financieros y ambientales de un

RESPUESTA: La respuesta a esta
pregunta es, definitivamente si.

programa de mantenimiento

Uno de los beneficios que mds se preventivo para los principales

han documentado es como el sistemas y componentes.

mantenimientopreventivo y - Establezca objetivos y una

proactivo en los sistemas de metodologia para rastrear y

calefaccion, aire acondicionado y recompensar las mejoras.

ventilacién han afectado a la - Inspeccione visualmente el

de comprobaciones que se han conductos y equipos para

realizado en edificios de todo tipo, detectar dafios (rasgaduras,

en los cuales se han ejecutado compresion, manchas, etc.).

los adecuados servicios de
mantenimiento preventivo, y
sobretodo, proactivo, las
mediciones nos han determinado

la existencia continua de ahorros
energéticos en las instalaciones
de entre un 10% a un 30% del
consumo de estos equipos,
comparandolos con unidades que
se encuentran operando con

mantenimientos preventivos

llevados a su minima expresion o
ejecutados en forma temporal y
estacionaria.

Guia para cocinas
comerciales e industriales

Las cocinas comerciales usan

aproximadamente 2,5 veces mas
energia por metro cuadrado que
CONTACTENOS cualquier otro tipo de espacio

comercial.
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El equipo de cocina comercial puede
estar operando por horas y
consumiendo grandes cantidades
de energia. Por ejemplo, una
freidora eléctrica podria generar un
coste de casi 1.000 euros por ano

en electricidad, lo que implicaria
aproximadamente un 50% del coste
del agua que se gasta en la cocina

de un restaurante.
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El mantenimiento adecuado vy el
correcto uso de los equipos
también contribuyen a generar
ahorros significativos. Es
importante reducir el tiempo de
inactividad, realizar un buen uso de
los equipos de carga de alimentos
segun su tipo y su tamano, y hacer
un optimo mantenimiento y
recalibracion de los diferentes
sistemas para reducir los tiempos y
los costes de produccion a largo
plazo.

Ventilacion de cocinas

La ventilacion y la extraccion de
humos son, a menudo, el factor
mas importante en las cocinas
comerciales en cuanto a control de
la energia. Un pobre balance del
aire o un mal diseno de la cocina
puede permitir humos y calor que
contaminen la area de preparacion,
provocando molestias en los
empleados y altos registros de
costes eléctricos asociados a la
refrigeracion de la zona.

Los extractores extraen los vapores
y humos, asi como el calor de los
equipos de la cocina, para cumplir
con las funcion a airear el
cambiente de |a cocina a cambio de
aire exterior (también conocido
como aire de renovacion).

Los sistemas de extraccion y
ventilacion de |a cocina requieren
que las unidades de aire de
renovacion estén en total equilibrio.
Las cocinas mas pequenas pueden
utilizar los sistemas existentes de
calefaccion, ventilacion y aire
acondicionado (HVAC) como
infraestructura de extraccion y
ventilacion, pero mayoritariamente
se requeriran sistemas dedicados a
esta funcion especifica.

Fuente: Energy Star. Haga ¢
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mh INDUSTRIAS
Avda. Roma, 12
Cerdanyola del Valles, Barcelona 08290
Spain
Add us to your address book
Aqui puede cambiar sus ajustes para recibir los newsletters o darse de baja




